
 

 

 

 

 

 
Pour cette vente de produits régionaux, l’Amicale a choisi de 
travailler avec une entreprise familiale constituée de 5 personnes :  
 

Les saucissons sont fabriqués à Grézieu le Marché, au cœur des Monts du Lyonnais, terre 

noble et authentique par excellence, ou tradition du « bien manger » rime avec qualité du 

« bien-vivre » !  

Voici leur histoire :  

« Jean-Marc a créé cette société en 2012 avec des produits Français 

issus de la salaison familiale située dans les monts du Lyonnais depuis 

plus de 80 ans, et grâce à la confiance de nos clients nous évoluons 

chaque année ! Mélanie et Nicolas ont fait progresser l’entreprise grâce 

à leur jeunesse et leur connaissance des réseaux sociaux et internet. 

Sabine s’occupe du relationnel client et de la fidélisation sur les foires 

auprès de nos super clients ! Nous avons aussi beaucoup de chance car 

elle s’occupe de l’organisation de la mise en sacs des commandes des 

écoles / associations / comités d’entreprises … Les petits mots dessus 

c’est donc elle. Mais aussi une très grande couturière de sac à 

saucissons ! Tous les 5 nous avançons dans cette belle aventure qui 

n’est pas prête de finir, alors n’hésitez pas à nous faire confiance. » 

 
  

Bon de commande « saucissons »  
A retourner avant le 10 février 2023 

Pour réserver vous pouvez envoyer votre bulletin à 
amicalelaique.lapetitecolline@gmail.com 

ou bien déposer sous enveloppe dans la boîte aux lettres de l’amicale 

DISTRIBUTION LE VENDREDI 3 MARS 2023 
à récupérer entre 16h15 et 18h30 à l’école 

        

 MERCI DE VOTRE PARTICIPATION 
Les membres du bureau : 

Marie-Odile, Marianne, Camille, Lucie, Annaïque, Tiphaine, Béatrice et Gaëlle 

 

mailto:amicalelaique.lapetitecolline@gmail.com


VENTE DE PRODUITS REGIONAUX - BON DE COMMANDE 

 
Nom et Prénom + Téléphone : …………………………….. 

 
 

SAUCISSON 150g Prix Qté Total 
 

TERRINE 180g Prix Qté Total 

Ail 3,6€ 
   

Au piment d'espelette 4,2€  
  

Autruche 3,6€ 
   

Campagne 4,2€  
  

Tartiflette 
(vin blanc, oignons, reblochon) 

3,6€ 
   

Vigneronne 4,2€  
  

Beaufort 3,6€ 
   

Campagne aux châtaignes 4,2€  
  

Bleu d'Auvergne 3,6€ 
   

FOIE GRAS 

Canard 3,6€ 
   Foie gras de canard entier 120g 22  

  Cerf 3,6€ 
   

Chorizo 3,6€ 
   Paté de foie gras de canard 40% 

180g 
15  

  Fromage de chèvre 3,6€ 
   

Génépi 3,6€ 
   

Rillette de canard 180g 8  
  

Maroilles 3,6€ 
   

CHARCUTERIE 

Munster 3,6€ 
   

Rosette 600g env. 14 € 
  

Piment d'Espelette 3,6€ 
   

Mini Rosette 300g env. 8 € 
  

Poivre enrobé 3,6€ 
   

Noix d'épaule 800g env. 19 € 
  

Roquefort 3,6€ 
   

CHARCUTERIE CORSE 

Sanglier 3,6€ 
   

Figatelli 200g env. 6,5€ 
  

Taureau 3,6€ 
   

Lonzo 350g env. 14 € 
  

Cèpes 3,6€ 
   

Coppa 350g env. 14 € 
  

Chanterelles 3,6€ 
   

FILETS MIGNONS 

Châtaignes 3,6€ 
   

Nature 400g env. 19 € 
  

Figues 3,6€ 
   

Fumé 400g env. 19 € 
  

Herbes de Provence 3,6€ 
   

SAUCIFLETTES (10g) 

Myrtilles 3,6€ 
   

Nature (Lot de 10) 3 €  
  

Noisettes 3,6€ 
   

Noix (Lot de 10) 3 €  
  

Noix 3,6€ 
   

Bleu (Lot de 10) 3 €  
  

Olives vertes 3,6€ 
   

Mexicaine (Lot de 10) 3 €  
  

Campagnard 
(noix,figues,châtaignes) 

3,6€ 
   

Provençale (Lot de 10) 3 €  
  

Créole (Noix de coco, banane) 3,6€ 
   

FROMAGES 500-600g 

Fumé 3,6€ 
   

Comté AOP 8 mois 16 €  
  

Mexicain (piment,oignon,poivron) 3,6€ 

  
 

Abondance AOP Fermier  18 €  
  

Nature 3.6€ 
 

Beaufort été 24 €  
  

Provençal 3,6€ 

  
 

Raclette Fermière 14 €  
  

Vigneron (vin,oignon) 3.6€ 
 

Tomette de Savoie 700g 20 €  
  

  
   

Jambon cru - Portugais 

TOTAL   
Jambon cru - 500gr 12 € 

  

 
Jambon cru - 950gr 20 € 

  

Vous pouvez conserver les Saucissons et la Charcuterie 2-3 mois au réfrigérateur 😊 

 


